
      ทีม่าโครงการ 

การอบรมวจิยัเชงิปฏิบตักิารกระบวนการวิจยัพฒันาเพือ่สรา้งนวตักรรมส าหรบันกัวจิยั 

    วัตถปุระสงคโ์ครงการ 

ปัจจุบันความต้องการในการสร้างนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารมี
แนวโน้มเพิ่มขึ้น เนื่องจากนวัตกรรมมีความส าคัญอย่างยิ่งต่อ
การเพิ่มมูลค่าและสร้างโอกาสในการแข่งขันทางการตลาดในกับ
ผลิตภัณฑ์อาหาร ดังนั้นในการนี้สถาบันวิจัยและนวัตกรรม
อาหาร ส านักวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์จึงได้
ก าหนดจัดอบรมเชิงปฏิบัติการถ่ายทอดความรู้ความเข้าใจ
เกี่ยวกับกระบวนการวิจัย พร้อมทั้งแลกเปลี่ยนองค์ความรู้และ
ข้อมูลระหว่างนักวิจัย เพื่อน าไปสู่การวิจัยพัฒนาสร้างนวัตกรรม
อาหารที่สามารถน าไปประยุกต์ใช้งานได้จริงในเชิงพาณิชย์และ
สามารถตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคในปัจจุบันได้ 

 

1. เพ่ือถ่ายทอดองค์ความรู้วิจัยอย่างไรให้ได้ผลิตภัณฑ์นวัตกรรม 
2. เพ่ือให้นักวิจัยเข้าใจกระบวนการวิจัยเพ่ือสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์
นวัตกรรมอาหารที่สามารถน าไปใช้ประโยชน์ได้จริงในเชิงพาณิชย์ 
3. เพ่ือสร้างเครือข่ายระหว่างนักวิจัยในการพัฒนาผลิตภัณฑ์
นวัตกรรมอาหาร 

     กลุม่เปา้หมาย 

        กิจกรรม 
 

วันที่ 16 มิถุนายน 
 ช่วงเช้า 

  - Check-In: เตรียมความพร้อม ซักซ้อมความเข้าใจสู่ “วิจัย
แบบสร้างสรรค์ 
  - คลายปม: พัฒนางานวิจัยอย่างไร ให้ “ท าได้ ขายได้ ไปได้ 
โตได้” 
 ช่วงบ่าย 

  - คลายปม: พัฒนางานวิจัยอย่างไร ให้ “ท าได้ ขายได้ ไปได้ 
โตได้”  
  - ปฏิบัติการ: การออกแบบโมเดลวิจัยด้วยการสร้างคุณค่าเพ่ือ
เฟ้นหานวัตกรรม 
  - สะท้อนความคิด: ถอดบทเรียนและ แลกเปลี่ยนเรียนรู ้
 ช่วงเย็น 

  - กิจกรรม: สานเสวนา ผ่อนพัก ตระหนักรู้ 

วันที่ 17 มิถุนายน 
 ช่วงเช้า 

  - ปะทะสังสรรค์: แลกเปลี่ยนมมุมองจากอุปสรรคการท างาน
วิจัย 
  - ปฏิบัติการ: สะท้อนคิดจากมมุมองนักวจิัย ช่วงที่ 1 (สิ่งที่ขาด 
สิ่งที่เป็นอุปสรรค) 
 ช่วงบ่าย 
 - ปฏิบัติการ: สะท้อนคิดจากมุมมองนักวิจัย ช่วงที่ 2 (สิ่งที่
ต้องท าเพ่ิม สิ่งท่ีต่อยอดได้) 

  - สะท้อนความคิด: ถอดบทเรียนและ แลกเปลี่ยนเรียนรู ้

  วทิยากร 

 
                             ผศ.ดร.บัณฑติ อินณวงศ์  
            
 
                              คุณ คงวุฒิ นิรันตสุข 
 
ศูนย์พ่ีเลี้ยงโครงการเพาะพันธุ์ปัญญา มหาวิทยาลัยศิลปากร 
 

นักวิจัยที่เป็นอาจารย์ของมหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์        
จ านวน 30 คน 

    วนั เวลา และสถานที ่

วันที่ 16-17 มิถุนายน 2559 
โรงแรมบุรี ศรืภู บูติก โฮเต็ล อ.หาดใหญ่ จ.สงขลา 

 

สทิธพิเิศษ 

   กิจกรรมต่อเนื่องโครงการสร้างเครือข่ายแลกเปลี่ยน
เรียนรู้ประสบการณ์จากสถาบนัวิจัย ม.เทคโนโลยีพระจอม
เกล้าธนบุร,ี Innovative House ม.ศิลปากร และสถาบัน
ค้นคว้าและพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร ม.เกษตรศาสตร์ ให้กบั
ผู้ที่ผ่านการอบรมในโครงการดงักล่าว (จ านวนจ ากัด 20 
คน) เพ่ือร่วมกันจัดท าโครงการวิจัยพัฒนาผลิตภัณฑ์
นวัตกรรมอาหาร 

        ตดิตอ่ 

 คุณวิไลวรรณ สุวัตถิตานันท์, คุณรัตนา มานัสนันท์ และ คุณพิพัฒน์ 
จันทร์ประดษิฐ์  
โทร: 074-286396, 091-1704887 
E-mail: firin.psu@gmail.com, rattana.m@psu.ac.th  
w.suwattitanun@gmail.com,  
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