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เร่ือง วิทยาศาสตร์พ้ืนฐานของกลิ่นรส  (Fundamental of Flavor Sciences) 
 
ชื่อ-นามสกุล (นาย/นาง/นางสาว)………………..……….................................................................  
ต าแหน่ง………………..………........................................................................................................  
หน่วยงาน/บริษัท………………..………...........................................................................................  
ที่อยู่...........................................................................................................................................  
เบอร์โทรศัพท์.......................................... เบอร์โทรสาร ...........................................................  
อีเมล.์........................................................เบอร์โทรศัพท์มือถือ ................................................  

ค่าลงทะเบียน (รวมค่าอาหารกลางวัน อาหารว่าง และเอกสารประกอบการอบรม)  
ช าระภายในวันที ่15 กุมภาพันธ ์2561 ราคา 9,900 บาท  
ช าระหลังวันที ่15 กุมภาพันธ์ 2561 ราคา 12,000 บาท  

รูปแบบการช าระเงิน/ออกใบเสร็จรับเงิน  
1. โอนเงินผ่านธนาคารหรือ ATM: ชื่อบัญช ี“เงินอุดหนุนทั่วไปโครงการจัดต้ังสถาบันวิจัยและ
นวัตกรรมอาหาร เสาวคนธ์/ศุภศิลป/์รัตนา” ธนาคารไทยพาณิชย์ จ ากัด (มหาชน) สาขา
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ เลขที่บัญช ี565-464448-4  

2. ช าระด้วยเช็ค: สั่งจ่ายชื่อบญัชี “เงินอุดหนุนทั่วไปโครงการจัดต้ังสถาบันวิจัยและนวัตกรรม
อาหาร เสาวคนธ์/ศุภศิลป/์รัตนา” ธนาคารไทยพาณิชย์ จ ากัด (มหาชน)  

หมายเหตุ: ไม่มีภาษีมูลค่าเพ่ิม (VAT) และไม่หัก ณ ที่จ่าย 

กรุณาระบุรายละเอียดเพ่ือออกใบเสร็จรับเงิน (กรณีชื่อและที่อยู่ไม่ตรงกับข้อมูลด้านบน)  
ออกใบเสร็จในนาม……………………………………………………………………………………………………….  
…………………………………………………………………………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………............... 

กรุณาส่งใบลงทะเบียนพร้อมหลกัฐานการช าระเงนิ มาที ่ 
คุณวิไลวรรณ สุวัตถิตานันท ์e-mail: firin.psu@gmail.com  
โทรสาร: 0 7455 8908 โทรศัพท:์ 0 7428 2911, 06 3592 9441 

ปิดรับสมัคร วันท่ี 23 กุมภาพันธ์ 2561 หรือเมื่อผูล้งทะเบียนครบจ านวน 
(ขอสงวนสิทธ์ิส าหรับผู้ลงทะเบียนและช าระเงินก่อน) 

 
 

 
 

 

 

 

  
ระหว่างวันที่  1-2 มีนาคม 2561 

ณ. โรงแรมเอทัส ลุมพินี  (The Aetas Lumpini) 
            ห้องอินฟินิตี ้(Infinity room) ชั้น 7 

เลขที่ 1030/4 ถ.พระราม 4 แขวงทุ่งมหาเมฆ เขตสาทรกรุงเทพมหานคร 
 

โดย 

สถาบันวิจัยและนวัตกรรมอาหาร มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
มหาวิทยาลัยมหิดล มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 

มหาวิทยาลัยนเรศวร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ บริษัทสวีทแอนด์อินเวนท์ จ ากัด 
                  ส านักงานคณะกรรมการนโยบายวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมแห่งชาติ 

 
 

    
 

 
 

 
 

วิทยาศาสตร์พื้นฐานของกลิ่นรส  
(Fundamental of Flavor Sciences) 

 

การอบรมเชิงปฏิบัติการ หลักสูตร 



หลักการและเหตุผล  
      หลักสูตรนี้เป็นการปูพื้นฐานทางวิทยาศาสตร์ด้านกลิ่นรสให้กับผู้สนใจทั่วไปเพื่อเรียนรู้และ
พัฒนาเป็นผู้เชี่ยวชาญทางด้านกลิ่นรสต่อไป รวมทั้งบุคคลากรในภาคเอกชนและรัฐท่ีท างาน
เกี่ยวข้องอยู่แล้วและต้องการเพิ่มพูนความรู้พื้นฐานทางวิทยาศาสตร์เกี่ยวกับกลิ่นรสให้มีความรู้
และความเข้าใจมากขึ้น โดยมีจุดมุ่งหมายเพื่อพัฒนาผู้เช่ียวชาญด้านกลิ่นรส (Flavorist) ที่
เข้าใจศาสตร์ของกลิ่นรสและธรรมชาติของอาหาร สามารถปรุงแต่งกลิ่นรสอาหารให้ตรงความ
ต้องการและสร้างความพึงพอใจให้กับผู้บริโภค เพื่อน าไปเป็นแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหาร และแก้ไขปัญหาในการผลิตอาหาร ตลอดจนสามารถน าองค์ความรู้ที่ได้ไปต่อยอดใน
หลักสูตรรังสรรค์กลิ่นรส (Flavor creation) ต่อไป 

วัตถุประสงค์ 

1. เพื่อพัฒนาบุคลากรให้มคีวามรู้และทักษะเบื้องต้นส าหรับการเป็นผูเ้ช่ียวชาญด้านกลิ่นรส  
(Flavorist)  

2. เพื่อสร้างความรู้และความเชี่ยวชาญทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยเีพื่อสนับสนุนการ
วิจัยและพัฒนาด้านกลิ่นรส (Flavor)  

วิทยากร 

รศ.ดร. สิทธิวัฒน์ เลิศศิร ิ มหาวิทยาลัยมหิดล 
รศ.ดร. ธงชัย สวุรรณสิชณน์  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
รศ.ดร. นิรมล อุตมอ่าง  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
ผศ.ดร. มุทิตา มีนุ่น  มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
ผศ.ดร. อินทาวุธ สรรพวรสถิตย์  จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 
ดร. เยาวภา หล่อเจริญผล  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
ดร. เจษฎา วิชาพร  มหาวิทยาลัยนเรศวร 
คุณปิยะ บุญน ากิจสวัสดิ์  บริษัท Sweet and Invent จ ากัด 

ผู้เข้าอบรม 
ผู้ประกอบการ เจ้าหนา้ที่และบุคลากรในภาคอุตสาหกรรมและภาครฐั ตลอดจนผู้สนใจทั่วไป 

จ านวนผู้เข้าอบรม 
40 คน (ปิดสมัครเมื่อครบจ านวน) 

 

 

สถานที ่
ณ. โรงแรมเอทัส ลุมพินี  (The Aetas Lumpini) ห้องอินฟินิตี ้(Infinity room) ชั้น 7 

เลขที่ 1030/4 ถ.พระราม 4 แขวงทุ่งมหาเมฆ เขตสาทรกรุงเทพมหานคร 

ค่าลงทะเบียน 
ช าระภายในวันที ่15 กุมภาพันธ ์2561 ราคา 9,900 บาท  
ช าระหลังวันที ่15 กุมภาพันธ ์2561ราคา 12,000 บาท  

ระยะเวลาในการอบรม 
 1-2 มีนาคม 2561 (2 วัน) ระหว่างเวลา 09.00-16.30 น. 
 

ก าหนดการฝึกอบรม 

วันที ่1 มีนาคม 2561 วันที่ 2 มีนาคม 2561 
ลงทะเบียน และเปิดการอบรม ลงทะเบียน  

- Welcome to the flavor world 

- Flavor and perceptions 

- Flavoring ingredients and their  

  stability 

- Flavor interaction and release 
 

- Flavoring and its application in    

  industries 

- Regulation and labeling of using  

  flavoring ingredients 

- Flavor generation and processing 

- Off-flavor 

- Flavor descriptions 

- Recognition skills/threshold,  

  Terminologies 
- Workshop (Flavor profile 
analysis) 

*** เอกสารประกอบการบรรยายเป็นภาษาอังกฤษ และทุกหัวข้อการบรรยายเป็นภาษาไทย 
*** 10.45 - 11.00 น. และ 14.30 – 14.45 น. พักรับประทานอาหารว่าง 
      12.00 – 13.00 น. พักรับประทานอาหารเท่ียง 


